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STOCKHOLM, 22 mars, 2024 /PRNewswire/ -- I sin strävan efter transparent och kulinarisk fulländning

lyfter ANICAV skillnaderna mellan vanliga och högklassiga organiska kvalitetstomatkonserver från Europa.

Vanliga konserverade tomater: Produceras med konventionella odlingsmetoder, och kanske inte är så

smak- och näringsrika som noggranna konsumenter önskar.
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Organiska konserverade tomater: Organiska konserverade tomater har i stället odlats med hållbara

metoder. De innehåller inga syntetiska insektsmedel eller gödning, vilket ger en genuinare, renare produkt.

Denna samvetsgranna metod gör att varje burk förkroppsligar fruktens sanna natur, och förhöjer kulinariska

kreationer med en oöverträffad smak och kvalitet.

Näringsprofil: Konserverade EU-tomater är rika på essentiella vitaminer, mineraler och antioxidanter, och

erbjuder en förhöjd näringsprofil. De organiska odlingsmetoderna bidrar till renheten, och gör dem till ett

bättre val för hälsomedvetna individer.

Hållbarhet och miljöpåverkan: Genom att välja organiska konserverade tomater från Europa och Italien kan

konsumenter aktivt stödja hållbara odlingsmetoder och miljön. Organiska odlingsmetoder prioriterar

myllans hälsa, biologisk mångfald och slösar inte med naturliga resurser, i enlighet med ett etiskt

förvaltande av jorden.

"ANICAV-medlemmarna är hängivna att erbjuda konsumenterna produkter som visar deras målsättning att

leverera kvalitet, smak och hållbarhet," säger Giovanni De Angelis, generaldirektör på ANICAV. "Våra

organiska konserverade tomater förkroppsligar höjden av smaklig och näringsmässig excellens, och är det

bästa valet för de som verkligen värdesätter högklassiga, hållbara ingredienser."

När noggranna konsumenter letar efter naturliga alternativ som förhöjer deras matlagning blir skillnaden

mellan vanliga och organiska konserverade tomater uppenbar. Med de här insikterna vill ANICAV vägleda

konsumenter att göra medvetna val som berikar deras välmående och planeten.
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Red Gold from Europe är namnet på EU-programmet för ökad medvetenheten om EU:s konserverade

ekologiska tomater, 100 % producerade i Europa.

ANICAV, den italienska branschorganisationen för producenter av grönsakskonserver har 100 medlemmar,

varav 90 förädlar/behandlar tomater. De står för över 60% av alla behandlade tomater i Italien och för

nästan alla hela, skalade tomater som produceras i världen (inklusive det internationellt kända San

Marzano DOP).

Om du vill ha mer information om Red Gold from Europa kan du följa oss på

Instagram: https://www.instagram.com/redgoldfromeuropese

Facebook: https://www.facebook.com/redgoldfromeuropese

YouTube: https://www.youtube.com/@redgoldfromeuropese

och besöka vår webbplatshttps://redgoldfromeurope.eu/
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